Restaurant scolalre ole FLewg—sw-Ome

Menu du mois de janvier 20273

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
B Tabouls Potage tomates Carottes rapées
m i Betteraves e 9 Paupiette j Roti de beeuf e | B Ravioli de légumes
Er‘ Pites au thon ‘ % B8 Haricots verts 3 9 Poélée gersoise o Fromage e
] d FH Yaourt vanille : Fromage d Fromage . Galette des rois 9
5 £is i d P Compote i Fruit ¢
Rillettes d'oie Chou rouge % Crépe au fromage B Velouté de patates douces Salade coleslaw
[ SE  Gnocchi m Sauté de poulet 2 e | B Boule de beeuf tomate 7 | | Omelette au fromage P8 e B Roti de porc (local)
s %) Dos de colin ? B8 Céréales ; Pates 3 8§ Pommes de terre sautées ¢ 23] Flageolets
d Fromage d Créme dessert : Fromage d B8 Fromage blanc ( ‘--) : Fromage
i Fruit i d Fruit i N B8 Compote
Concombre au fromage blanc Macédoine Rillette de thon Potage Céleri rémoulade
[ B Saucisse (focal) m Chili végétarien e Lasagne j Flan de dinde e Hachis parmentier ¥,
E i Lentilles (local) ? Riz / Fajitas \) ‘ Salade 3 S Haricots verts p Salade B
d Chou a la vanille d B Fromage blanc : Fromage d Fromage : Mousse au chocolat
i i d Créme dessert i Tarte aux pommes (Maison) d
9 Nems Potage vermicelle Avocat crudité % @anier aux fromages Pité landais
[ Sauté de porc caramel m Croc tofu e Filet de poulet j Fricadelle de boeuf e Pizza au fromage
z Nouilles sautées er‘ Riz sauce tomates . Gratin de chou-fleur E 2 Frites o Salade
d B Fromages d Fromage ( "‘) . Fromage d 9 Glace : < Donuts @
i B Kaki i Fruit d Liégeots chocolat i d
Taboulé g Roulé au fromage P produits bio 22% %g produits surgelés ") Menu végétarien
[ g Poisson meuniére m Steak haché i
. % Haricots verts a ) Petit pois Péche durable 7 Viande de beeuf frangaise T;;’/ Viande de porc francaise
2 B Yaourt ,; Fruit
i i {@ Appellation d'origine protégée #% Label Rouge Haute valeur environnementale




