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Merniu du mois de Septembre 2023

Ditimbs
e 06

Fiigmim

Beignet 9

Tarte chocolat

=7
i

* LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
/X‘ Melon Tomates locales Mozza Piémontaise B Concombre local Taboulé
| & Saucisse m Filet de colin S ':I Filet de poulet i Bouchée seitan . Hachis
u Lentilles ™ a Créme . Ratatouille e _ Poélée de légumes 4 Salade
n r u
d Donuts d Riz I . Créme dessert Fi d (9 Fromage B . Yaourt g
! ! Glace 9 ¢ V| @urée de pomme / Madeleine|
Friand aux fromages <3| Pité de campagne Quinoa taboulé Melon Tomates locales
I Sauté de porc m Steak haché . Empanadas de beeuf 8| Ravioli de légumes 8 . Aiguillette de colin
u Semoule I a Haricots-verts . Salade e ( ~ Fromage 4 Gnocchi B
n r u ) o
d Fromage d Fromage . % Fromage d 4 Yaourt H . Petit suisse chocolat
! Pastéque ! Fruit ¢ Glace ¥ ! ¢
{73 Concombre local fromage blanc Melon Betteraves Salade de pates
I Fricadelle 3 m | B Roti de porc local . Lasagnes i Couscous végétarien . Sauté de poulet curry
u Pommes sautées g a Gratin de blettes . Salade e ~  Fromage d Carottes vichy
n g r u
d Fromage d Yaourt M . Fromage d ( Glace 9 . Fromage
! Purée de fruit M ! ¢ Créme vanille ! ¢ Mousse au chocolat
Pasteque g Tomates locales Carottes ripées Melon
| Pites carbo m Paupiettes de veau . Poulet tandoori i Omelette fromage . Kebab 3
u Fromage a Petit pois . Riz e ( o Ratatouille d 2 Frites
n r u g
d Flan d Petit suisse . Fromage d Fromage . O) Glace 9
i i d i d
1 1

@ Appellation d'origine protégée

@?g Label Rouge

produits bio

Péche durable

’Sj produits surgelés

'L\/ Viande de beeuf frangaise

(‘%) Menu végétarien

Viande de porc francaise




