Produit local

Produit bio

Menus Scolai

T‘if Viande frangaise
Les groupes d’aliments : Fruits et légumes (crudités) Féculents Produits Laitiers

g
@ Produit labellisé

Menu végétarien
Protéines animales et végétales Produits sucrés

aires mars 2026

™ Fait maison

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

. . ‘;\--wz ‘5‘.‘1«2

Du02/03au | % Terrine de campagne v CEuf cocotte & Soupe d’Isabelle &
06/03/26 Pates au thon Normande € v Filet mignon de porc L \4 Poireaux au jambon Poisson frais du jour

Fromage bio&® Blanc de poulet"[‘J Pdt sautées Yaourt de la ferme bio Gratin de blettes 7

H 10 BIO] (BIO] ‘;‘.--ME
Brocolis bio@ s Fromage 5 @ Créme aux ceufs de Vincent
Semoule au lait™=&" Roulé a la fraise de Mélanie &'
. e e ‘;“"‘”‘g

Du09/03 au |Soupe de potlrr;arron Za e Quiche aux |égumes-é
13/03/26 Roti de beeuf Y Couscous Poisson frais du jour Blanquette de veau

Carottes 7 Fromage bio Boulgour Gratin de pdt

Flan maison &' Compote'g“'%z Fromage bio&2
Du 16/03/26 a Asperges vmalgrette Tartine d(iwrillettes de saumon Piémontaise maison A T‘?‘Macédoine
au 20/03/26 |pintade au jus‘ﬁ/ Rougaille saucisse &’ du chef &’ Sot I'y laisse de dlnde Encornets a I'larmoricaine

Duo de chou et panais Riz bIO . Joue de porc Poélée de |egumes‘l:: Tag“ate”es Ny

Fromage Petit suisse Endives braisées et épinards Fromage blanc de la ferme | Tarte A

Fruits au sirop Fromage bio
Du 23/03/26 |salade de pates @ ‘-‘;“'Tartinade 7 Poireaux vinaigrette Croziflette‘i‘ég
au27/03/26 |Pilons de poulet sauce ) \4 a Paupiette de veau 1 \4 Langue de boeuf 1 \{

barbecue x| Mélange de céréales de butternut D Pomme au four caramel beurre

. . Croquette de p0|sson = i R
o Yaourt bio €2 = R
Haricots verts bioE2 Entremet chocolat a salé

Fromage bio
Beignet chocolat

Poélée de Iegumes":l

Menus élaborés suivant les préconisations du PNNS (Plan National de Nutrition et Santé). Nos viandes sont d'origine Normande ou Frangaise.

Nous privilégions les approvisionnements locaux (laitages, fruits et Iégumes) et les produits Bio. Aide Union Européenne a destination des écoles

Les allergenes :

1. Gluten

P A NG

2. Crustaces

3. uts

P2

5. Arachide 6.50ja 7. tait

11.5ésame 12. Sulfites 13. Lupin

P OHSL B

14. Mollusques
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T‘Ef Viande frangaise
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= Menu végétarien ™ Fait maison

Protéines animales et végétales Produits sucrés

Du 30/03/26 aux noix beurre i . ; =5
P : errine de poisson =
Emince de b@ufﬁf/ Tortillas au chorizo &’ Steak hacheﬂ? ' Pizza™® . i A
Au3/04/26 |Ppetit pois bio @ Pétes bio 2 latomate™

Fromage bio€9

Fromage bio

Camembert bio
Eclair chocolat

Glace de la ferme

a-w-zied
Frites &
Gaufre

Menus élaborés suivant les préconisations du PNNS (Plan National de Nutrition et Santé). Nos viandes sont d'origine Normande ou Frangaise.
Nous privilégions les approvisionnements locaux (laitages, fruits et Iégumes) et les produits Bio. Aide Union Européenne a destination des écoles

Les allergenes :
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1. Gluten

2. Crustaces

3. uts

=

5. Arachide

P2

6.50ja 7. tait
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8. Fruits 3 coque 11.5ésame 12.sulfites 13. Lupin 14. Mollusques




