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n‘ Produit local @\Produit bio )‘!/ Viande frangaise ;,g?:ﬂroduit labellisé “7*7 Menu végétarien = Fait maison
FLEURY s e&roupesd’aliments: Fruits et |égumes (crudités), Féculents Produits Laitiers Protéines animales et végétales Produits sucrés
[SUR ORNE!
Menus Scolaires éte 2026
Du 06/07 au z au fromage '}:T_QT oule ratsor 8 mozzarella _
E10) ' aboulé maison . . £88 P
10/07/26 Réti de porc bio 1‘!/&]:’ blanc v ! I & Filet de poulet labellisé M\ Papillote de poisson maison &
Salade de riz maison N Jambon A\ Pizza aux légumes maison = Salade de pommes de terre Boulgour
Yaourt bio de la ferme €9 Poélée de légumes maison &9 Fromage blanc bio de la ferme &9)| Glace
lle flottante Fromage labellisé %8¢ €o)
Du 13/07 au )
' Qre ’ .
Escalope de dinde panée )‘!/ Tarte courgettes féta thon Omelette bio €5
17/07/26 FERIE aux légumes — . N
. (B . — -—
maison = Fromage bio €2 Glace Ratatouille ma|.so,nhsy
Pates bio &9 2 Fromage labellisé %5
Creme dessert bio de la fermegio
Salade de haricots verts Piémontaise g
u au Y
A . ; . : ' N oS fot
24/07/26 Pates carbonara maison “& WY | Poisson frais du jour Fiezs _ pilon de poulet A . e
Panna cotta framboise Poélée de légumes de &9 Riz bio & Pané aux légumes
2 saison creme lideeoi s - o Semoule
ison & P : reme liegeoise maison ™ : . al
maison Yaourt ﬂatmgne bio de Ia g Créme aux ceufs maison Tarte aux pommes maison &'
ferme B9
Du 27/07 N Tf;;(‘ Galette au jambon Petit apéro furprise
au 31/07/26 | Steak de veau L4 CassolcHE de paisson =N maison & WV Barbecue W
Brocolis bio €9 Fromage- Tortillas maison = - Glace
Yaourt bio de la ferme €9 CIe) ) _
Compote maison &

Menus élaborés suivant les préconisations du PNNS (Plan National de Nutrition et Santé). Nos viandes sont d'origine Normande ou Frangaise.

Nous privilégions les approvisionnements locaux (laitages, fruits et Iégumes) et les produits Bio. Aide Union Européenne a destination des écoles

Les allergénes :
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1.Gluten

2. Crustacés
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3.Cufs 4.Poissan 5. Arachide

20

8. Fruits 3 coque
6.50ja

\

13. Mollusques.
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10. Moutarde 11.56same 13. Lupin
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FLEURY s &roupes d’aliments: Fruits et |égumes (crudités) Féculents Produits Laitiers Protéines animales et végétales Produits sucrés
ISUR ORNE]
Betteraves et céréales e . v
v \";NAsperges Salade de pdt maison 'é . frais du i Barbecue l‘!
Sot I'y laisse de dinde b \4 , U\ 7 Poisson frais du jour Glace
Riz bio £ Boulettes de légumes Moussaka maison BV & bodlée d il mai A
FaisseIIe-IabéIisée; ¢ Gratin de courgettes Mousse mangue maison &) cree e m“?"lason
Du 24/08 au - Fromage bio €9 & Tiramisu maison &
28/08/26 9

Menus élaborés suivant les préconisations du PNNS (Plan National de Nutrition et Santé). Nos viandes sont d'origine Normande ou Frangaise.
Nous privilégions les approvisionnements locaux (laitages, fruits et Iégumes) et les produits Bio. Aide Union Européenne a destination des écoles
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5. Arachide

1.Gluten 2. Crustacés 3.Cufs 4.Poissan

Les allergénes :




