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FLEURY
SUR ORNE|
Du Portes ouvertes B0 Betteraves et céréales toastées Jg’
31/08/26 au du restaurant Cordon bleu Steak haché 1\4 Saucisse Iabéllisée'ﬁ’ * . L o
Coquillettes bio ) ] . Poisson frais du jour
) Haricots verts bio €9 B0 Riz bio &
04/09/26 Yaourt de la ferme bio €9 Fromage bio €9 Fromage _ iz blo -
. an
Compote bio @ Tarte aux pommes maison &
Du et féta g sauce fromage blanc | Feuilleté fromage
‘ﬁ e beurre Omelette au fromage bio Poisson frais du jour i‘ s
07/09/26 Paupiette de veau BV - , - g CIG) J Filet de poulet labélisé Y %=
/09/26 au s Ravioli aux légumes (&9 At Brocolis bio &2 :
Gratin de courgettes & Petit suisse Purée maison™= s, | Coeur de blé
11/09/26 Fromage bio &e Yaourt bio €2 7 Crumble aux fruits d’Isabelle &' | Yaourt bio de la ferme &
j‘r"h"g_
Eclair au chocolat Gateau maison de Vincent &
s e 2doi °
Du \ o Pizza & n Macédoine de légumes Ve
14/09/26 au | Sauté d’agneau Normand ¥ Tomate farcie & Boulettes aux légumes Emincé de beeuf labélise A U
: . . R
18/09/26 Fromase bio é{? Trio de cer'eales Fromage Duo de pdt et rutabaga Poélée de légumes maison &
Semaine g - Fruits au sirop Glace Compote bio 9 =
anti-
gaspillage
Du Edition 2026 L 2
: (isce WVae Ition 1 \/ *7* "Tarte aux légumes =
21/09/26 au | Emincé de dinde labélisée WV53E bi Jambon roti BY ) Spaghetti bolognaise &Y 25
Boulgour bio &9 Mmanger DIOo et Al . A Yaourt bio de la ferme @ Gratin de poisson &
26/09/26 o) Efﬂ:: Ze Iégumes maison Carottes bio EZ
|Oca| BIO & Riz au lait

Menus élaborés suivant les préconisations du PNNS (Plan National de Nutrition et Santé). Nos viandes sont d'origine Normande ou Frangaise.

Nous privilégions les approvisionnements locaux (laitages, fruits et Iégumes) et les produits Bio. Aide Union Européenne a destination des écoles
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SUR ORNE]
Poireaux et ceuf mimosa beurre . A | e @
Du le 3 Ia cré . ‘ Tapenade sur tartine maison =) ?""“Soupe maison‘%ﬁ
28/09/26 au Poule a la creme Faux filet Normand AV € A ) ) )
Riz bio 19 P Lasagnes maison = Poisson frais du jour )
Potatoes maison = . ] N
@2/1@/26 Sundae bI@d bio de [a f Poélée de légumes maison ™=
BIO|
~ Fromage blanc bio de la ferme Fromage
\f Cookie maison ™=

Menus élaborés suivant les préconisations du PNNS (Plan National de Nutrition et Santé). Nos viandes sont d'origine Normande ou Frangaise.

Nous privilégions les approvisionnements locaux (laitages, fruits et Iégumes) et les produits Bio. Aide Union Européenne a destination des écoles
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10. Moutarde 11.5ésame 12.sulfites 13. Lupin 14. Mollusques




